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XL BALBO Chiara

Utilizzo della spettroscopia infrarossa in trasformata di Fourier come 

strumento rapido e affidabile per analizzare la qualità e la sicurezza 

del latte, migliorando le capacità discriminatorie degli spettri 

attraverso l’implementazione di modelli statistici innovativi

Andrea Summer 0009-0003-6263-6776

XL BERGAMO Federica 

Esigenze nutrizionali del paziente con tumore del polmone: 

valutazione dello stato nutrizionale per la definizione di nuovi 

interventi di nutrizione personalizzata

Pedro Miguel Mena Parreno 0009-0001-5351-5070

XL BIBI Filippo
 Nutrizione sportiva - abitudini alimentari, stato nutrizionale nelle 

diverse discipline sportive
Francesca Scazzina 0009-0008-0306-8680

XL CREMA  Letizia
Analisi della sostenibilità della filiera agroalimentare italiana: un 

approccio integrato che considera aspetti ambientali, 

nutrizionali, produttivi e di sicurezza

Emma Chiavaro Francesca Scazzina 0009-0001-4407-8913

XL GHIRETTI Lucia

Integrazione di dataset per lo sviluppo di strategie dietetiche 

indirizzate alla promozione della salute cardiometabolica attraverso 

diete a base vegetale

Pedro Miguel Mena Parreno 0009-0004-3493-6875

XL GIGLIOTTI Marcello 
 Modulazione delle proprietà tecno-funzionali e dell’attività biologica 

di proteine vegetali attraverso approcci tecnologici
Eleonora Carini Claudia Folli 0009-0006-5226-9214

XL GRECO Emanuele Sviluppo di ingredienti innovativi e funzionali da scarti di piselli Francesca Bot 0009-0009-0677-4617

XL GULA Giulia

Sviluppo ed applicazione di metodi untargeted e approcci omics per 

la caratterizzazione di materie prime e semilavorati dell’industria 

dolciaria

Augusta Caligiani 0009-0006-7502-2513

XL LUPI Giorgio
Sviluppo di metodologie analitiche avanzate per la caratterizzazione 

di nuovi ingredienti alimentari a base di fibra
Augusta Caligiani 0009-0002-5976-9650

XL MARTINENGO Noemi 
 Sfruttamento delle fermentazioni lattiche per la detossificazione di 

prodotti/sottoprodotti da impiegare nella filiera alimentare
Monica Gatti 0009-0008-2635-4583

XL MOHANAKUMAR Arjun
La trasformazione e valorizzazione dei sottoprodotti della filiera food 

e l’utilizzo come elicitori in agricoltura 
Tommaso Ganino 0009-0000-1565-8030

XL NIRONI Martina
Un approccio green alla sintesi e all’estrazione di composti bioattivi 

da piante vitro-derivate di luppolo
Benedetta Chiancone 0009-0007-1535-5778

XL PROFETI Matteo
Estrazione e caratterizzazione di biomolecole da insetti allevati su 

scarti alimentari per applicazioni in ambito food e feed
Augusta Caligiani 0009-0004-4566-7498

XL ROLANDO Paolo
Proteine del latte nell’industria dolciaria: studio delle caratteristiche 

chimico-fisiche e delle proprietà biofunzionali
Tulli Tedeschi Marcello Alinovi 0009-0001-7534-265X

XL ROMANELLI Bianca
Studio di flavan-3-oli metabolizzati e non metabolizzati a livello 

colonico attraverso l’utilizzo di molteplici tecniche cromatografiche
Alice Rosi 0009-0006-6640-7489

XL TAFFESE Hawaz Habtamu
Exploring Microbial Diversity and Development of Novel Starter 

Culture for Traditionally Fermented Milk “Ergo” in Ethiopia
Benedetta Bottari Alessia Levante 0000-0002-3964-858X

XL SICLARI Claudia

Applicazione dei principi dell’economia circolare nella filiera 

brassicola attraverso un approccio multidisciplinare per la 

produzione di alimenti e bevande innovative

Tommaso Ganino 0009-0009-8828-0513

XL ZOUAGHI Amine
Big data per mappare le preferenze dei consumatori e promuovere 

la sostenibilità alimentare e scelte alimentari salutari
Davide Menozzi


