NORME REDAZIONALI PER LA STESURA DELL’ELABORATO DI TESI

PREMESSA

La presente guida fornisce indicazioni e regole che dovranno essere osservate per la redazione
dell’elaborato di tesi.

| CARATTERI, L'INTERLINEA E | NUMERI DI PAGINA

Per il testo si deve utilizzare il carattere Times New Roman 12, mentre per eventuali note a piée di
pagina e preferibile utilizzare Times New Roman 10.

L'interlinea & 1.5 per il testo, mentre per le note e singola.

| margini del foglio devono essere i seguenti: superiore 30 mm, inferiore 30 mm, sinistro 30 mm,
destro 30 mm.

La prima riga dei paragrafi (o capoversi) deve essere rientrata di 1,25 cm.
L'allineamento deve essere “giustificato”.

Le pagine devono essere numerate progressivamente a partire da n. 1 (frontespizio interno) con
posizione in basso a destra.

STRUTTURA DELLA TESI

La struttura della tesi deve rispettare il seguente ordine:

1. Frontespizio esterno (copertina, a discrezione della candidata o del candidato)
2. Frontespizio interno (come I'esterno, ma su carta)

3. Sommario

4. Struttura tipica dell’elaborato (Introduzione, Scopo dell’elaborato, Materiali e Metodi, Risultati
e Discussione, Conclusioni, Bibliografia)

Nel caso di Elaborati compilativi, i capitoli dopo il sommario seguiranno lo schema concordato con
il Relatore.

Di seguito le istruzioni per lI'impaginazione dell’elaborato (come esempio solo il Capitolo I,
I'impostazione varra anche per i capitoli successivi):

CAPITOLO |
Titolo del capitolo |
I.1. Titolo del primo paragrafo

I.2. Titolo del secondo paragrafo



1.2.1. Titolo del primo sottoparagrafo

1.2.2. Titolo del secondo sottoparagrafo

I.3. Titolo del terzo paragrafo

5. Bibliografia

Le fonti bibliografiche vanno indicate nel testo e nel capitolo dedicato.

Cognome, iniziali (anno), Titolo del libro, Casa editrice, Luogo di pubblicazione.

libro intero

come citarlo

Mucchetti , G. and Neviani, E. (1998) Microbiologia e tecnologia
lattiero-casearia, Tecniche Nuove, Milano (ltaly)

Questa referenza nel testo andra indicata nel seguente modo (Mucchetti e Neviani, 1998)

Capitoli di libro

Cognome, iniziali (anno), "Titolo del capitolo”, in Cognome/i autore/i, Iniziali (Ed.), Titolo del libro,
Casa editrice, Luogo di pubblicazione, pagine.

capitolo di libro

come citarlo

Cirlini, M., Bruni, R. and Dall'Asta, C. (2015), “Gut
Microbiome Modulates Dietary Xenobiotic Toxicity:
The Case of DON and Its Derivatives” in Tuhoy, K.
& Del Rio, D. Editors, Diet-Microbe Interactions in
the Gut: Effects on Human Health and Disease,
Elsevier, Amsterdam, pages 119 — 125.

Its Derivatives
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Gut Microbiome Modulates Dietary
Xenobiotic Toxicity: The Case of DON and

Questa referenza nel testo andra indicata nel seguente modo (Cirlini et al., 2015)




Articoli su rivista scientifica

Cognome, iniziali (anno), "Titolo dell’articolo”, Nome della Rivista, volume (numero), pagine.

ESEMPIO n. 1

pdf scaricato

come citarlo

¥

; A Food llesearch International
[
corra e

|-

Delaying crystallization in single finctionated palm olein with
limonene additon

Nacilla Aparacia Mello | Ana Paula Badan Rideiro, Jullano Lemos Bica

Mello, N.A., Ribeiro, A.P.B and Bicas,
J.L (2021) “Delaying crystallization in
single fractionated palm olein with
limonene addition” Food Research
International, Volume 145, 110387

Questa referenza nel testo andra indicata nel seguente modo (Mello et al., 2021)

ESEMPIO n. 2

pdf scaricato

come citarlo

m foods MDP1|

Wild Lactobacillus casei Group Strains: Potentiality
to Ferment Plant Derived Juices

Flema Bancalart, Vinewnzs Cavwlinne, Benedeta Battan = and Mosica Catne

A, 81124 Parma, D

Bancalari, E., Castellone, V.,
Bottari, B., Gatti, M. (2020).
Wild Lactobacillus casei Group
Strains: Potentiality to Ferment
Plant Derived Juices. Foods.
Mar 9;9(3):314. doi:
10.3390/foods9030314.

Questa referenza nel testo andra indicata nel seguente modo (Bancalari et al., 2020)




Pagine WEB
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Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali

FESTTA mgnsIts

Miantotn  Feties  Puitiche suapes  Pollute nanessdl  Cormll  Quaid  Wicera

Moms  Quaine - Indicazizne “prodetto di mostagne”

Decreto Ministeriale recante disposizioni nazionali
sull'utilizzo dell'indicazione facoltativa di qualita "prodotto
di montagna"

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/11687 aggiungere la
data di consultazione

Questa referenza nel testo andra indicata inserendo tra parentesi il link e la data di consultazione.

Nel caso di referenza con un autore, nel testo si indichera solo il cognome dell’autore e I'anno (es.:
Bianchi, 2024).
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